Jakos¢ podlupg

. Bardzo niska, co oznacza wysoka
Kwasowosc (%): 0,25 jakosc oliwek uzytych do produkdji.

Liczba nadtlenkowa

(mEq O2/kg): 6,6 Bardzo niska, oliwa jest swieza i stabilna.

W normie, brak pierwotnego utleniania,
K232: 1,8 co oznacza stabilnosc i swiezosé
ttuszczow.

Niskie wartosci, brak wtdrnego
K268/K270: 0,187 utleniania. Oliwa byta odpowiednio
przechowywana.

Oliwa w pefni autentyczna, bez rafinacji
| domieszek ttuszczow.

AK: -0,009

WNIOSEK:

Oliwa wysokopolifenolowa Olini to oliwa extra virgin
0 wysokiej zawartoscipolifenoli, stabilna, swieza i autenlyczna.




Jakos¢ podlupg

BADANIE: WARTOSC:
Sktadniki aktywne:

e 739 mg/kg
R 73,9 mg/100 g
Witamina E** 25,6 mg/100 g
Alergeny:
Bez glutenu TAK
Oznaczenia dodatkowe:
Produkt weganski TAK
LABORATORIUM: HAMILTON

“SPRAWOZDANIE Z BADAN NUMER: nr 2430961, laboatorium Chemiservice



BADANIE:

WARTOSC:

Czystoscé (metale ciezkie)**:

Otéw <0,010 mg/kg***
Arsen <0,010 mg/kg***
Kadm <0,0010 mg/kg***
Rtec <0,0010 mg/kg™*
Czystosc (mikrobiologia)**:

Liczba drobnoustrojow <1x10" jtk/g

Liczba drozdzy i plesni

<1,0x10" jk/g

Obecnosc Escherichia coli

Nie wykrytow 1g

Obecnosc bakterii z rodzaju Salmenella

Nie wykrytow 25 g

Obecnos¢ gronkowcdw koagulazo-dodatnich

Nie wykrytow 1g

Czystosc (pestycydy)**:

Pestycydy

Ponizej granicy oznaczalnosci

LABORATORIUM:

HAMILTON

**SPRAWOZDANIE Z BADAN NUMER: 789628/24/GDY, Hamilton

***Zgodnosc z Rozporzadzeniem Komisji (UE) 2023/915 z dnia 25 kwietnia 2023 r. w sprawie
najwyzszych dopuszczalnych poziomow niektérych zanieczyszczen w zywnosci.




